Legismap Roncarati
Alimentos: aberta CP sobre aditivos e coadjuvantes

O prazo para envio de comentdrios e sugestoes a proposta de texto vai até o dia 22 de
maio.

Estd aberto por 45 dias o prazo de contribuicdes para a Consulta Publica 792, que trata da
atualizacao das listas de aditivos alimentares e coadjuvantes de tecnologia autorizados para uso
em alimentos. As atualizacdes propostas sao decorrentes das avaliacdes de riscos e eficacia da
Anvisa, em resposta as peticdes de inclusdo ou extensdo de uso de aditivos alimentares e
coadjuvantes de tecnologia protocoladas por fabricantes de alimentos.

O prazo para envio de comentarios e sugestdes a proposta de texto vai até o dia 22 de maio. As
contribuicées devem ser feitas por este formulario.

Alteracoes propostas
As principais alteracdes propostas pela consulta publica sdo:

a) autoriza o uso dos ésteres graxos de sacarose, INS 473, em suplementos alimentares sélidos e
semissélidos, na funcao antioxidante, com limite maximo de uso de 7 g/100 g, com as seguintes
restricdes: "somente para suplementos fontes de ferro", "somente para comprimidos, gomas,
drageas, tabletes, cdpsulas, cdpsulas gelatinosas, pastilhas e formas mastigaveis" e "sozinho ou em
combinacdo com os aditivos oligoesteres de sacarose tipo | e tipo Il, INS 473a, e ésteres de glicerol
e sacarose, sucroglicerideos, INS 474",

b) autoriza o uso da goma laca, shellac, INS 904, no revestimento da casca de ovos, na funcao
glaceante, com limite de uso quantum satis (quanto baste, ou seja, na quantidade que for
suficiente);

c) autoriza o uso da mistura concentrada de tocoferéis, INS 307b, em misturas lacteas com adicao
de 6leos vegetais mistos e/ou éleo de peixe, na fungcdo antioxidante, com limite maximo de uso de
0,02 g/100 g ou ml;

d) autoriza o uso do dimetil dicarbonato, INS 242, em sidras e fermentados de frutas, exceto de
uva, na funcdo de conservador, com limite maximo de uso de 0,025 g/100 ml, com a seguinte
restricdo: "como nivel adicionado, residuos ndo detectdveis em alimentos prontos para o consumo";
e

e) amplia o limite de uso do aditivo conservante acido sérbico em vinhos que contenham acucares
fermentaveis e teor alcodlico igual ou inferior a 14%, para 0,025 g/100 ml.

Como participar?

O primeiro passo é conhecer a proposta de Resolucdo da Diretoria Colegiada, que ja estd disponivel
na area de consultas publicas do portal da Anvisa. Depois da leitura e avaliacdo do texto, sugestdes
poderdo ser enviadas eletronicamente, por meio do preenchimento de formulério especifico.

As contribuicbes recebidas sao consideradas publicas e estarao disponiveis a qualquer interessado,
por meio de ferramentas contidas no menu “resultado” do formulario eletrénico, inclusive durante o
processo de consulta.

Ao término do preenchimento do formulario, sera disponibilizado ao interessado o niumero de
protocolo do registro de sua participacao, sendo dispensado o envio postal ou protocolo presencial
de documentos.
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Aqueles que ndo tém acesso a internet também podem participar. Nesse caso, as sugestdes e
comentarios podem ser enviados por escrito, para o seguinte eljderego: Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Geréncia Geral de Alimentos, SIA Trecho 5, Area Especial 57, Brasilia-DF, CEP
71.205-050.

Excepcionalmente, contribuicdes internacionais poderao ser encaminhadas em meio fisico, para o
mesmo endereco, mas direcionadas especificamente a Assessoria de Assuntos Internacionais
(Ainte).

Finalizado o prazo da CP, serd feita a analise das contribuicdes e, ao final, o resultado da consulta
publica serd publicado no portal da Agéncia. Apés o término da CP, a Anvisa poderd, se for o caso,
promover debates com érgaos, entidades e aqueles gue tenham manifestado interesse no assunto,
com o objetivo de fornecer mais subsidios para discussdes técnicas e a deliberacdo final da
Diretoria Colegiada (Dicol).

Acesse a Consulta 792 e deixe sua contribuicdo!

Participe por meio do formulario eletrénico da CP 792.

O que sao aditivos alimentares e coadjuvantes de tecnologia?

Os aditivos alimentares sao ingredientes adicionados intencionalmente aos alimentos, com o
objetivo de modificar as suas caracteristicas durante o processo produtivo, podendo desempenhar
diversas funcoes, tais como conservante, corante e aromatizante.

Ja os coadjuvantes de tecnologia sao as substancias que ndo sdo consumidas por si s6s como
ingredientes alimentares e que sdao empregadas intencionalmente na elaboracdo de matérias-
primas, alimentos ou seus ingredientes, para obter uma finalidade tecnoldgica durante seu
tratamento ou fabricacao. Os coadjuvantes de tecnologia devem ser eliminados do alimento ou
inativados, podendo admitir-se no produto a presenca de tracos de substancias ou seus derivados.

Os aditivos alimentares e os coadjuvantes de tecnologia somente podem ser usados quando
aprovados em legislacao especifica para a categoria de cada alimento, observando-se suas funcdes
tecnolégicas, limites maximos e restricées de uso.

Fonte: ANVISA, em 08.04.2020.
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