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Webinar aborda consolidacao de normas da Anvisa
"Revisaco" sera tema do encontro nesta quinta-feira (29/9) as 10h.

Na préxima quinta-feira (29/9), a partir das 10h, a Anvisa ird realizar o webinar “Fique por dentro
dos principais resultados alcancados com a consolidacao de normas da Vigilancia Sanitaria”.

No encontro, a Anvisa vai apresentar os resultados da consolidacao de normas realizada entre 2020
e 2022, cohecido como "Revisaco",em atendimento ao Decreto 10.139/2019. Os participantes
poderdo conhecer a ferramenta desenvolvida para facilitar o acesso aos novos niimeros das
normas consolidadas e, ainda, saber como apontar problemas sobre a consolidacao.

Durante o semindrio, os participantes poderdo esclarecer ddvidas sobre o assunto. Para participar
do evento, basta clicar no link abaixo, no dia e horario agendados. Nao é preciso fazer cadastro
prévio.

Dia 29/9, as 10h

Webinar - “Fiqgue por dentro dos principais resultados alcancados com a consolidacao de normas da
Vigilancia Sanitaria”.

Webinar

O webinar é um seminério virtual que tem como objetivo fortalecer as iniciativas de transparéncia
da Anvisa, levando conteldo e conhecimento atualizado ao publico. A transmissdo é via web e a
interacdo com os usuarios é feita em tempo real, por um chat realizado durante o evento. Confira a
pagina especifica de webinares realizados pela Agéncia.

Documentos administrativos devem ser enviados por meio do sistema SEI

A partir de 12/12, o envio de documentos administrativos a Anvisa devera ser realizado
por meio do SEI.

A Anvisa informa que, a partir de 12 de dezembro, os documentos de carater administrativo a
serem protocolados junto a Agéncia deverdo ser tramitados por meio do peticionamento eletrénico
do SEl. Nao serao mais recebidos documentos pelos e-mails corporativos.

A orientacao tem como objetivo agilizar o tratamento das demandas e evitar a duplicidade na
tramitacdo de documentos, além de imprimir mais transparéncia e seguranca institucional.

Os canais para protocolizacao dispéem de ferramentas de rastreio e podem garantir a entrega e o
recebimento de documentos, o que ndo ocorre quando utilizado o sistema de correio eletrénico.

Acesse aqui a pagina do SElI em nosso portal.

Anvisa determina a proibicao de massas que contém propilenoglicol contaminado

Ingrediente que causou intoxicacao e morte de animais foi utilizado por empresa
fabricante de massas.

A Anvisa publicou nesta quinta-feira (22/9) a Resolucao (RE) 3.122, de 21 de setembro de 2022,
que proibe a comercializacado, a distribuicdo e o uso das massas alimenticias da empresa BBBR
IndUstria e Comércio de Macarrao Ltda. - CNPJ 34.258.991/0001-29 (nome fantasia Keishi),
fabricadas entre 25/7/2022 e 24/8/2022. A Agéncia determinou também o recolhimento desses
produtos.

Essa acao é parte da investigacdo sobre o caso do propilenoglicol contaminado com etilenoglicol,
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que causou a intoxicacdo e a morte de animais. O propilenoglicol contaminado foi fornecido pela
empresa Tecno Clean Industrial Ltda. A Anvisa realizou inspecao na BBBR Industria e Comércio de
Macarrao Ltda. e verificou que essa empresa adquiriu € usou o insumo contaminado como
ingrediente na linha de produgao de suas massas.

Segundo os dados fornecidos, a empresa possui nhome fantasia Keishi e é responsavel pela
producao e comércio de varios tipos de massas de estilo oriental, tais como udon, yakisoba, lamen,
além de massas de salgados, como gyoza. Os produtos sdo vendidos também na forma de massas
congeladas.

O etilenoglicol

O etilenoglicol € um solvente organico altamente téxico que causa insuficiéncia renal e hepéatica
quando ingerido, podendo inclusive levar a morte. Ndo hé autorizacdo para o uso dessa substancia
em alimentos.

O propilenoglicol

O aditivo alimentar propilenoglicol (INS 1520) é autorizado para alguns alimentos. Porém seu uso
ndo é permitido na categoria de massas alimenticias, conforme a RDC 60/2007. Muitas industrias
utilizam o propilenoglicol nos processos de refrigeracdo, em que ndo ha contato direto com o
alimento. Portanto, quando o propilenoglicol é usado apenas no processo de refrigeracdo, ndo ha
necessariamente risco ao consumo dos produtos das empresas que tenham adquirido o insumo
contaminado.

O que fazer se vocé tiver adquirido o produto

Empresas que tenham as massas da marca Keishi (BBBR Industria e Comércio de Macarrao Ltda.)
nao devem comercializa-las e nem as utilizar. Consumidores que tenham comprado algum desses
produtos também nao devem utiliza-los. Em ambos os casos, deve-se entrar em contato com a
empresa, para devolucao dos produtos.

Se o consumidor ndo encontrar a data de fabricacdo no rétulo do produto, ele deve entrar em
contato com a empresa, para confirmar sua fabricacao. Se nao houver certeza a respeito dessa
informacao, nao consuma o produto.

Acoes em andamento
A Anvisa, o Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (Mapa) e os érgaos de Vigilancia
Sanitdria locais sequem com a investigacao de forma minuciosa e continuarao realizando inspecdes

didrias nas empresas envolvidas.

As informacdes sobre as empresas e a rastreabilidade dos produtos continuam sendo atualizadas
diariamente. Dessa forma, continua o processo de investigacao dos fatos.

Ainda nao foi protocolado nenhum recolhimento voluntario junto a Anvisa, mas todas as empresas
envolvidas estdao sendo rigorosamente acompanhadas e, se for verificada a necessidade de
recolhimento de produtos, a Anvisa fard sua determinacao.

Fonte: Anvisa, em 22.09.2022.

2/2


https://www.gov.br/anvisa
http://www.tcpdf.org

