Legismap Roncarati
Noticias Anvisa, em 19.09.2022

Seminario Nacional celebra Dia Mundial da Seguranca do Paciente

Live sera nesta segunda-feira as 14h. Acompanhe.

Em comemoracao ao Dia Mundial pela Seguranca do Paciente. o Ministério da Salde em parceria
com a Anvisa, Conselho Nacional de Secretarios de Salde e Organizacao Panamericana de Salde,
realizard um Seminario Nacional, convidando todas as partes interessadas a unir esforcos

globalmente pela “Medicacao Sem Danos”.

Participe da Live:
Data: 19 de setembro de 2022

Horario: 14:00 - 17:00

Seminario: Dia Mundial da Seguranca do Paciente

Saiba mais

Os medicamentos sdo as intervencdes mais utilizadas na assisténcia a salde, e os danos
relacionados a eles constituem a maior proporcdo do total de danos evitdveis devido a cuidados
inseguros. Reconhecendo esse como um problema e a complexidade da prevencao e reducao de
danos relacionados a medicamentos, a “Seguranca de Medicamentos” foi selecionada como tema
para o Dia Mundial da Seguranca do Paciente 2022, com o slogan “Medicacao sem danos”.

Nesse cenario, o Sistema de Notificacdo e Investigacdo em Vigilancia Sanitéria (Vigipds) possui
papel estratégico tanto na atencao primaria a salde, quanto na especializada. O Vigipds é um
subsistema do Sistema Unico de Saude que identifica, analisa e comunica os riscos e os danos a
seguranca dos pacientes expostos a produtos e servicos de salde, além de propor medidas para
mitigar as ocorréncias. Conta também com a participacdo do paciente para promover a cultura ndao
punitiva da seguranca.

Um dos importantes métodos de monitoramento do Vigipds é a notificacao e a investigacao de
eventos adversos, capitaneada pelas Vigilancias Sanitarias de Estados, Distrito Federal, Municipios
e Anvisa, juntamente com os servicos e profissionais de saude.

"Em nada adianta ter um produto seguro, se as condicdes que eles sao utilizados nao sao seguras",
reforca a Gerente-Geral de Monitoramento de Produtos Sujeitos a Vigilancia Sanitaria, Suzie Marie
Gomes. "Para isso, é necessdaria uma cultura justa e com o envolvimento de toda a sociedade para
identificar e apoiar a identificacdo das lacunas e instituir medidas para barrar as ocorréncias. E
importante lembrar que uma parte das ocorréncias sao preveniveis €, somente o ambiente de
aprendizado com os erros, ndo punitivo, é capaz de promover a melhoria das praticas para evitar a
recorréncia dos danos".

As vigilancias sanitarias estdo preparadas para reconhecer uma instituicdo resiliente e para apoiar
0s servicos a melhorarem seus processos e praticas assistenciais.

Para profissionais de saude: Antes de prescrever, administrar ou dispensar os medicamentos:
Certifique-se de que estao corretos: o medicamento; o paciente; a dose; o horario e a localizacao.
Pergunte se o paciente compreendeu!

Para pacientes e cuidadores: Antes de medicar-se: Conheca seu medicamento; verifique dose e
hordrio; pergunte ao profissional de salde.

Anvisa retoma coletas do PARA

Coletas do Programa de Andlise de Residuos de Agrotéxicos em Alimentos foram
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retomadas em 19 de setembro.

A Anvisa, em conjunto com as Vigilancias Sanitarias dos Estados e Municipios e laboratérios do pais,
retomou as coletas de alimentos do Programa de Andlise de Residuos de Agrotéxicos em Alimentos,
0 PARA.

As atividades de coleta, transporte e andlises de amostras foram temporariamente suspensas em
2020. A medida foi necesséria devido a pandemia de Covid-19 e as acdes adotadas em todo o pals
para a prevencao do contdgio, enfrentamento e contingenciamento da doenca.

Com a retomada do programa, estd prevista a coleta de 1.932 amostras de 13 alimentos
selecionados para o ciclo de 2022. Para a retomada das coletas, foram escolhidos os seguintes
produtos: amendoim, batata, brécolis, café em pé, laranja, feijao, farinha de mandioca, maracuj3,
morango, pimentado, quiabo, repolho e farinha de trigo.

As amostras do ciclo 2022 serao coletadas, no periodo de 19 de setembro a 16 de dezembro deste
ano, no Distrito Federal e nos seguintes estados: AC, AL, AP, AM, BA, CE, ES, GO, MA, MT, MS, MG,
PA, PB, PE, PI, R], RN, RS, RO, SC, SP, SE e TO. O ciclo 2022 é o terceiro e ultimo ciclo do Plano
Plurianual 2017-2020, que prevé o monitoramento de 36 alimentos, que representam 80% do
consumo total de alimentos de origem vegetal no pais.

A listagem de agrotdxicos pesquisados também foi revisada e passou a incluir novos ingredientes
ativos, como glufosinato de aménio, paraquate, dicamba, entre outros.

Dentre as novidades, destaca-se, ainda, a celebracao de Acordo de Cooperacdo Técnica da Anvisa
com a Associacao Brasileira de Supermercados (Abras). A parceria prevé a realizacdo conjunta de
atividades visando a melhoria da qualidade dos alimentos consumidos in natura em relacao aos
residuos dos agrotéxicos utilizados no pais, contribuindo para a melhoria da seguranca dos
alimentos disponibilizados para a populacao na categoria de frutas, legumes e verduras.

Considerando o escopo do plano de trabalho estabelecido entre as partes, no ambito do PARA,
caberd a Abras responsabilizar-se pelo transporte das amostras coletadas pelo programa, com a
finalidade de cumprimento do Plano de Amostragem estabelecido anualmente. A Abras deverda
prezar pela manutencdo da qualidade do transporte, desde a retirada de cada amostra até a
entrega da amostra em condicdes préprias para a analise.

A parceria passou pela aprovacao da Diretoria Colegiada da Anvisa, bem como pela apreciacao
juridica da Procuradoria Federal junto a Agéncia. Os documentos da cooperacao podem ser
acessados no Portal da Anvisa em http://portal.anvisa.gov.br/convenios.

Saiba mais

O PARA é resultado de uma acao conjunta da Anvisa, das Vigilancias Sanitarias (Visas) locais e dos
Laboratérios Centrais de Saude Publica (Lacens). O objetivo é monitorar os residuos de agrotéxicos
nos alimentos que chegam a mesa do consumidor, visando reduzir eventuais riscos a saude.

As coletas dos alimentos sdo realizadas pelas Vigilancias Sanitarias Estaduais e Municipais, de
acordo com principios e guias internacionalmente aceitos, como o Codex Alimentarius. Este
documento recomenda que a coleta seja feita no local em que a populacao adquire os alimentos,
com vistas a obter amostras com caracteristicas semelhantes as do alimento que serd consumido.
Para tanto, as coletas sao realizadas semanalmente no mercado varejista, tais como
supermercados e sacoldes, seguindo uma programacao que envolve a selecao prévia dos pontos de
coleta e das amostras a serem coletadas.

A escolha dos alimentos monitorados pelo PARA baseia-se nos dados extraidos da Pesquisa de
Orcamentos Familiares 2008-2009, realizada pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica
(POF/IBGE 2008-2009), levando-se em consideracao a disponibilidade dos alimentos nos
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supermercados das diferentes unidades da Federacao e os alimentos com maior indice de risco
potencial, de acordo com o histérico do PARA.

Os resultados do PARA subsidiam medidas a serem tomadas quanto as irregularidades
encontradas, além de possibilitarem a avaliacdo e o mapeamento das situacbdes de potencial risco a
salde da populacdo que os residuos de agrotéxicos possam causar.

Fonte: Anvisa, em 19.09.2022.
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